
 

 

 

BLUE LION FOOD SPA 
Via Mac Mahon, 33 – 20155 MILANO (MI)  

 
Sedi oggetto di certificazione: 

Il dettaglio dei siti oggetto di certificazione è in allegato al presente certificato 
 

Bureau Veritas Italia S.p.A certifica che i seguenti prodotti: 
 

Pasti veicolati in legame caldo e in legame refrigerato,  
preparazioni alimentari varie presso il bar. 

 

dell’organizzazione sopra indicata  
sono stati valutati e giudicati conformi ai requisiti specificati in 

 
 

 

UNI EN ISO 22005:2008 
REP- 15 Bureau Veritas Italia Regolamento particolare per la certificazione di prodotto  

sistema di rintracciabilita’ nelle filiere agro-alimentari  

in relazione alle seguenti caratteristiche 
 

Sistema di rintracciabilità di sito 
Il dettaglio delle caratteristiche è nell’allegato di questo certificato 

 

 

Data della certificazione originale: 07 marzo 2013 
 

Data di scadenza precedente ciclo di certificazione: 25 gennaio 2021 
 

Data dell’Audit di rinnovo: 14 gennaio 2021 
 

Data d’inizio del presente ciclo di certificazione 21 gennaio 2021 
 

Soggetto al continuo e soddisfacente mantenimento del sistema di gestione questo 
certificato è valido fino al: 25 gennaio 2024 

 

N° Certificato - Revisione: IT274333-2 del: 24 gennaio 2023 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 GIORGIO LANZAFAME  – Local Technical Manager 

 

Indirizzo dell’organismo di certificazione:  
Bureau Veritas Italia S.p.A., Viale Monza, 347 - 20126 Milano, Italia 
 
Ulteriori chiarimenti sul campo di applicazione di questo certificato e sui requisiti applicabili della 
norma del sistema di gestione possono essere ottenuti consultando l’organizzazione. Per 
controllare la validità di questo certificato consultare il sito www.bureauveritas.it 

 
 
 



 

 

 

Allegato al Certificato di Conformità 
N° IT274333-2 

 

BLUE LION FOOD SPA 
Via Mac Mahon, 33 – 20155 MILANO (MI) 

 

Dettaglio dei siti oggetto di certificazione 
 

Sito Indirizzo 

SEDE OPERATIVA Via Berlinguer, 20 - 20834 NOVA MILANESE (MI) 

SITO OPERATIVO 

C.C. BAR OSPEDALE DI DESIO 
Via Giuseppe Mazzini, 1-20832 DESIO (MB) 

RSA MARIA IMMACOLATA VARESE   
Via Giovanni Paisiello, 9 - 21100 VARESE (VA) 

C.C. SCUOLA PABLO NERUDA 
Via Santi Audiface e Abacuc, 24-- ROMA (RM) 

 

Dettaglio delle caratteristiche oggetto di certificazione 
 

 

Emissione N. 2   del: 24 gennaio 2023 
 

 
 

GIORGIO LANZAFAME – Local Technical Manager 
 
 

 
 

Indirizzo dell’organismo di certificazione:  
Bureau Veritas Italia S.p.A., Viale Monza, 347 - 20126 Milano, Italia 

 
 

 

Ulteriori chiarimenti sul campo di applicazione di questo certificato e sui requisiti 
applicabili della norma del sistema di gestione possono essere ottenuti consultando 
l’organizzazione. Per controllare la validità di questo certificato consultare  
il sito www.bureauveritas.it 

 

Caratteristica Dettaglio 

Obiettivi 

Identificazione degli ingredienti di composizione di un pasto e/o di un prodotto finito e/o 
di una derrata alimentare riconducendoli al fornitore e al lotto di appartenenza ; 
Identificazione dei clienti ai quali sono stati somministrati o consegnati determinati lotti di 
prodotti finiti, di derrate alimentari o di materiali o di materiali destinati al contatto con gli 
alimenti; Garantire i requisiti igienico – sanitari e di sicurezza alimentare dei prodotti e 
garanzia di attivazione rapida di attività di ritiro-richiamo dei prodotti; Facilitare la verifica 
di specifiche informazioni circa i prodotti distribuiti. 

Profondità Ricevimento, stoccaggio, movimentazione, produzione, veicolazione, somministrazione 

Estensione  

Fornitori di derrate alimentari: elenco fornitori, elenco derrate, schede tecniche, 
documenti di trasporto, lotti, date di scadenza. Fornitori imballi alimentari primari: elenco 
fornitori, elenco imballi, schede tecniche, documenti di trasporto. Produzione pasti: 
menù, ricettario, grammature, registrazioni dei controlli in produzione, piano di analisi su 
prodotti finiti, acqua di rete e tamponi di superficie, elenco clienti. 

Elementi 
tracciati 

Tutti gli ingredienti che concorrono alla preparazione di un pasto o prodotto alimentare 
somministrato in un bar, inclusi i materiali di packaging utilizzati per il confezionamento. 

UMR 
Monoporzione o pluriporzione del pasto/pietanza. Singola preparazione alimentare 
presso il bar. 


